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SUD-EST TRAITEUR

GOUT [ PARTAGE / PROXIMITE

s27 Lundi

Restaurants scolaires

Menus du 29 juin au 03 juillet 2026

Mardi

Mercredi

Entrée

@

¥

Pate de volaille

Jeudi

<

4
.

Vendredi

Tarte au fromage

Plat Principal

@\

Raviolis de boeuf

Salade verte bio

§oiteost

Poisson pané

Légume/Féculent

X

(Plat complet)

€D
)

Bolognaise

de lentilles bio

Sandwich thon

Chou-fleur béchamel

Produit laitier

Pennes

Chips

Dessert

Fruit

@y

Fromage

)
Liégeois vanille ol

Purée de fruits

Muffin nature
aux pépites de chocolat

Produit issu de I'agriculture
biologique

-

Légende
9 Produit local / circuit court

e .
F=" Viande Francaise

@ Filiere marine engagée

* Présence de porc

=~ Région Ultrapériphérique

O fair

.
memoe 100 ISSUs du commerce équitable

@ Indication géographique protégée [
feble
=]

@ Appellation d'origine contr6lée
- Certifications

/ environnementales
SV /SP : sans viande / sans porc

©;  Recette du Chef

Les groupes alimentaires

Viandes,

poisson
ceufs

Choix de la semaine :

Produits

laitiers sucrés

- Entrée : Macédoine de légumes
- Légumes: Purée d'haricots verts

Bonnes
vacances !
Ov

N\
.

Vendredi, vive les vacances !
Le chef et toute I'équipe de
Sud-Est Traiteur te souhaitent
d’excellentes vacances et

ont hate de te retrouver I'année prochaine
pour te mitonner de bons petits plats...

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, av oine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et su Ifites, lupin et mollusques.




